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Formato de control calidad de Agua / Frecuencia:
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INSTRUCCIONES: SE DEBE MARCAR CON UNA X SOBRE EN EL CUADKO CORKESPONDIENTE INDICANDO EL DIA DE LA ACTIVIDAD REALIZADA.
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INSTRUCCIONES: SE DEBE MARCAR CON UNA X SOBRE EN EL CUADRO CORKESPONDIENTE INDICANDO EL DIA DE LA ACTIVIDAD REALIZADA.
RESPONSABLES: KEVIN TORRES (KT), WEIMAR TORRES (WT), FRANCISCO ZUSICA (FZ), MELISSA CORDOBA (MC) Y JORGE MERCADO (JM)
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INSTRUCCIONES: SE DEBE MARCAR CON UNA X SOBRE EN EL CUADRO CORRESPONDIENTE INDICANDO EL DIA DE LA ACTIVIDAD REALIZADA,

RESPONSABLES: KEVIN TORRES (KT), WEIMAR TORRES (WT), FRANCISCO ZUSIGA (FZ), MELISSA CORDOBA (MC) Y JORGE. MERCADO (JM)
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INSTRUCCIONES: SE DEBE MARCAR CON UNA X SOBRE EN EL CUADRO CORRESPONDIENTE INDICANDO EL DIA DE LA ACTIVIDAD REALIZADA.

RESPONSABLES: KEVIN TORRES (KT), WEIMAR TORRES (WT), FRANCISCO ZUNIGA (FZ), MELISSA CORDOBA (MC) Y JORGE MERCADO (JM)
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INSTRUCCIONES: Marque con una S sobre el cuadro indicado la actividad realizada correspondiente a la recoleccién de los residuos s6lidos y disposicion final.
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BODEGA - CONSORCIO OPERACION PAE TURBO 2026
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INSTRUCCIONES: Marque con S o N sobre el cuadro indicando la actividad realizada que corresponde al dia. S: Realizado

N: No realizado
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